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Таблиця 1
Результати дослідження якості морозива, виробленого за ДСТУ 4733:2007

	Показники
	Морозиво  Ruzka zmrzlina Fresh
ТМ «Рудь» 

(АТ «Житомирський маслозавод»)
	Морозиво-пломбір  12% жиру в кондиторській глазурі 

«Каштан класичний» 

(ТОВ «Хладопром»)
	Морозиво вершкове у вафельному стаканчикові 

(ТОВ «Ласунка»)

	
	Вимоги НД
	Результат
	Вимоги НД
	Результат
	Вимоги НД
	Результат

	Масова частка жиру, %
	не менше 15,0
	15,2
	не менше 12,0
	12,0
	не менше 8,5
	8,5

	Масова частка загального цукру, %
	не менше 15,0
	17,3
	не менше 14,0
	17,3
	не менше 14,0
	15,9

	Масова частка сухих речовин, %
	не менше 39,0
	39,5
	не менше 36,0
	36,4
	не менше 32,0
	32,6

	Сумарна масова частка тригліцеридів С26, С28, С30, С32, С34, С40, С42, С44, С46 з урахуванням коефіцієнтів (загальна формула), %
	95,68-104,32
	100,22
	95,68-104,32
	99,12
	95,68-104,32
	100,05

	Масова частка немолочних жирів, % від загального жиру
	не допускається


	не виявлено


	не допускається


	не виявлено


	не допускається


	не виявлено




Таблиця 2
Результати досліджень якості морозива, виробленого за ДСТУ 4735:2007

	Показники
	Морозиво «Ласунка» з комбінованим складом сировини з вишневим джемом з кондиторською глазурю в вафель-ному стаканчику

(ТОВ"Ласунка")
	Торт з морозива «Роксолана»

(ПОГ "АПВТ "Фірма Ласка")
	Морозиво  

Maxsimuse
(ПОГ "АПВТ "Фірма Ласка")
	Морозиво «Пролісок» зі смаком апельсину в стаканчиках

(АТ "Житомирський маслозавод")
	Морозиво 12% жирності з клубнічним наповню-вачем «Морозко» в стаканчиках

(ТОВ "Хладопром")

	Фізико-хімічні
	Вимоги НД
	Результат
	Вимоги НД
	Результат
	Вимоги НД
	Результат
	Вимоги НД
	Результат
	Вимоги НД
	Результат

	Масова частка жиру, %
	Не менше 12,0
	12,5
	Не менше 12,5
	12,5


	Не менше 13,3
	13,3
	Не менше 3,0
	3,0
	Не менше 12,0
	12,0

	Масова частка загального цукру, %
	Не менше 14,0
	21,2
	Не менше 14,1
	16,0
	Не менше 17,5
	17,6


	Не менше 15,5
	18,3
	Не менше 14,0
	16,8

	Масова частка сухих речовин, %
	Не менше 36,0
	41,0
	Не менше 32,0
	34,8
	Не менше 36,0
	38,0
	Не менше 29,0
	29,7
	Не менше 36,0
	37,1



	Наявність штучних харчових барвників (Е102, Е104, Е110, Е122, Е123, Е124, Е127, Е128, Е129, Е131, Е132, Е133, Е151, Е155) і не-

харчових барвників (Судан I, Судан II, Судан III, Судан IV, Red-7B)
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-


Таблиця 3

Результати дослідження заморожених напівфабрикатів 

	Фізико-хімічні показники
	Вареники з картоплею та грибами ТМ «Ласка»



	
	ПОГ АПВТ "Фірма Ласка"



	
	Вимоги НД
	Результати

	Масова частка вологи, %
	Не більше 75,0
	73,0

	Масова частка жиру, %
	Не більше 26,0
	0,3

	Масова частка солі, %
	Не більше 2,0
	1,1

	Масової частки начинки, %
	Не менше 40,0
	52,0

	Маса одного вареника, г
	Не більше 35,0
	12,8


