
Таблиця 1

Результати досліджень якості морозива, виробленого за ДСТУ 4733:2007

Показники

Морозиво пломбір "Ескімос» 
ТМ «Рудь", 450 г

(ПАТ "Житомирський маслозавод")

Морозиво пломбір 15% жиру у 
вафельному стаканчику "Хрещатик”

100 г (ТОВ Хладопром")

Морозиво плом( 
ріжку марки "Бе

(ТОВ "Л

ир у вафельному 
лая Бяроза", 120 г
асунка")

Вимоги НД Результат Вимоги НД Результат Вимоги НД Результат

Масова частка жиру, % не менше 12,0 12,0 не менше 15,0 15,5 не менше 15,0 15,5

Масова частка 
загального цукру, % не менше 15,0 15,2 не менше 14,0 14,5 не менше 14,0 16,7

Массовая доля сухих 
веществ, % не менше 36,0 36,0 не менше 39,0 39,0 не менше 39,0 42,0

Сумарна масова частка 
тригліцеридів С26, С28, 
СЗО, С32, С34, С40, С42, 
С44, С46 з врахуванням 
коефіцієнтів (загальна 
формула), % 95,68-104,32* 96,84 95,68-104,32* 95,90 95,68-104,32* 95,81

Масова частка 
немолочних жирів, % 
від загального жиру не допускається не виявлено не допускається не виявлено не допускається не виявлено

*Вимоги НД наведені згідно з ДСТУ ISO 17678: 2010 "Молоко та молочні продукти. Визначення чистоти молочного жиру методом газового 
хроматографічного аналізування тригліцеридів (референс метод)"
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Таблиця 2

Результати досліджень якості морозива, виробленого за ДСТУ 4735:2007

Показники

Морозиво 3 
комбінованим 

складом сировини 
"100% Морозиво", 

70 г
(ПАТ "Житомирський 

маслозавод")

Морозиво 3 
комбінованим складом 

сировини з какао та 
вареним згущеним 

молоком у вафельному 
стакані з кондитерською 

глазур’ю "Стакан 
Великан", 100г 
(ТОВ "Ласунка")

Морозиво 3 
комбінованим 

складом сировини з 
полуничним 

наповнювачем 
ТМ "Премія", 500 г 
(ПОГ "АПВТ "Фірма 

Ласка")

Морозиво 3 
комбінованим 

складом сировини 
"Мадам Брюле" 

ТМ "Laska",
60 г

(ПОГ "АПВТ "Фірма 
Ласка")

Морозиво фісташкове 
12% жиру у 
вафельному 

стаканчику "Хладик 
Фісташка", 70 г 

(ТОВ "Хладопром")

Фізико-хімічні Вимоги UJ] Результат Вимоги 1 ІД Результат Вимоги НД Результат Вимоги IIЛ Результат Вимоги НД Результат
Масова частка жиру, % Не менше 

12,0
12,0 12,0-15,0 15,5 12,0-15,0 12,5 8,0-11,5 10,0 12,0-15,0 12,0

Масова частка 
загального цукру, %

Не менше 
14,0

15,4 Не менше 
14,0

17,3 Не менше 
14,0

15,7 Не менше 
14,0

16,0 Не менше 
14,0

14,8

Масова частка сухих 
речовин, %

Не менше 
36,0

37,6 Не менше 
36,0

44,7 Не менше 
36,0

36,0 Не менше 
32,0

34,9 Не менше 
36,0

36,3

Штучні барвники
Наявність штучних 
харчових барвників 
(Е 102, Е104, Е110, 

Е122, Е123, Е124, 
Е127, Е128, Е129, 
Е131, Е132, Е133, 
Е151, Е155) і 
нехарчових барвників 
(Судані, Судан II, 
Судан III, Судан IV, 
Red-7B,)



Таблиця З

Результати досліджень якості напівфабрикатів у тістовій оболонці з начинкою заморожених

Фізико-хімічні показники

Вареники з картоплею та 
смаженою цибулею 

ТМ "Сита Хата"
Вареники з вишнями

ПОГ АПВТ "Ф і рма ласка" Мікробіологічні показники ТОВ "Пирятинський делікатес"
Вимоги НД Результати Вимоги НД Результати

Масова частка вологи в 
начинці, % - 79,3 Кількість мезофільних аеробних і 

факльтативно анаеробних мікроорга
нізмів, КОЕ/г

■2

Не більше 1,0x10 Не більше 
1,0x103Масова частка жиру в 

начинці, % Не більше 5,0 0,3

Масова частка солі в 
начинці, % Не більше 2,0 1,5 Бактерії групи кишкової палочки 

(коліформа), в 1 г Не допускається Не виявлено

Масова частка начинки 
до маси вареника, % Не більше 40,0 53,8 У тому числі:

- Staphylococcus aureus, в 1 г
- бактерії роду Salmonella, в 25 гр
- Listeria monocytogenes, в 25 гр

Не допускається Не виявленоМаса одного вареника, г Не більше 35 13,2
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